
Tržište
Cr no gor ski Vra nac je autoh to na sor ta ko ja je se 
već ve ko vi ma ga ji u Cr noj Go ri, u pod ruč ju ko je 
se pro sti re od Ska dar skog je ze ra, pre ma Ja dran-
skom mo ru, na nad mor skoj vi si ni do 500 me ta ra. 
Da nas je Vra nac vo de ća sor ta u pod go rič kom 
vi no gor ju i tu da je vr hun ski kva li tet s ve o ma sklad-
nim od no som še će ra i ki se li na. Vra nac pro iz vo di 
naj zna čaj ni ja vin ska kom pa ni ja u Cr noj Go ri, „13. 
jul - Plan ta že“ ad. Kom pa ni ja po slu je u vi še pro-
iz vod nih de lat no sti: pro iz vod nji gro žđa i bre skve, 
pre ra di i di stri bu ci ji vi na i lo zo vih ra ki ja, uz go ju 
ri be, ugo sti telj stvu i ma lo pro da ji. Sva ka ko da je 
naj va žni ji seg ment kom pa ni je po ve zan s gro žđem 
i vi nom. Iako se na la zi u ma loj Cr noj Go ri, ova 
kom pa ni ja po se du je naj ve ći vi no grad u jed nom 
kom plek su u Ju go i stoč noj Evro pi i je dan od naj-
ve ćih u sve tu. Kom pa ni ja „13. jul - Plan ta že“ ad je 
tr ži šni li der u re gi o nu Bal ka na, a nji ho vi pro iz vo di 
iz vo ze se u vi še od 20 ze ma lja sve ta. Kom pa ni ja 
„13. jul - Plan ta že“ ad je da nas naj ve ći pro iz vo đač 
vin skog i sto nog gro žđa na tr ži štu Cr ne Go re, s 
go di šnjom pro iz vod njom od oko 20 mi li o na ki lo-
gra ma. Na ukup nom tr ži štu vr hun skih vi na u Sr bi ji 
i u Cr noj Go ri „13. jul - Plan ta že“ ad uče stvu ju sa 
88 od sto, a na tr ži štu cr nih vi na sa 47,5 od sto. Na 
tr ži šte se go di šnje pla si ra oko 13 mi li o na bo ca.

Do stig nu ća
Kom pa ni ja „13. jul - Plan ta že“ ad u sve tu je 
po znata po svo jim pro iz vo di ma i ovla šće ni je 
ko ri snik ozna ke po re kla za vi na, kao i za šti te 
ži ga za vi na i ra ki je. Vr hun sko cr no vi no Vra nac 
pred sta vlja rob nu mar ku po ko joj je Cr na Go ra 
pre po zna tlji va, a o kva li te tu pro iz vo da naj bo lje 
go vo re broj na pri zna nja i na gra de na do ma ćim 
i ino stra nim iz lo žba ma, saj mo vi ma i vi no gra dar-
skim Olim pi ja da ma. Još od pr vog čo ko ta i pr vog 
li tra pro iz ve de nog vi na „13. jul - Plan ta že“ ad su 
na sto ja le da obez be de što bo lji kva li tet svo jih 
pro iz vo da. Kom pa ni ja „13. jul - Plan ta že“ ad i 
nji ho vi pro iz vo di ima ju vi še od 500 me da lja. 
Iz me đu osta lih, Vra nac je od li ko van zlat nim me-
da lja ma s tak mi če nja Mond Se lec tion iz Bri se la, 
Ri ma, Ma dri da i Pa ri za, Že ne ve, Li sa bo na, zlat nim 

evrop skim na gra da ma za kva li tet i ko mer ci jal-
ni pre stiž iz Že ne ve, na gra dom me đu na rod ne 
za jed ni ce iz Bri se la –  Oskar, pod na zi vom I oni 
su obe le ži li 20. vek, kao i šam pi on skim ti tu la ma 
iz Lju blja ne, Sa ra je va, No vog Sa da, Be o gra da. Vra-
nac je 2006. go di ne osvo jio sre br nu me da lju na 
Mun du svi ni, naj zna čaj ni jem ne mač kom oce nji va-
nju vi na. Još 1991. go di ne gru pa eks pe ra ta mi lan-
skog ne delj ni ka Il mon do svr sta la je vi no Vra nac 
me đu 100 naj bo ljih cr nih vi na Evro pe.

Isto ri jat
Mno gi cr no gor ski mi to vi i le gen de 
go vo re o vi nu i gro žđu. Prvi sačuvani 
pisani dokumenti su iz XIV veka i sadrže 
podatke o grožđu, vinu i vinogradarstvu. 
Nalaze su u arhivu u Kotoru. Ukazom 
kralja Nikole u XIX veku su značajno 
una pre đe ni i pro ši re ni vi-
no gra di Cr ne Go re. Ta da 
je vi no gra dar stvo ba se na 
Ska dar skog je ze ra po-
sta lo naj zna čaj ni ji vid 
po ljo pri vred ne pro iz-
vod nje. Vi no gra dar stvo 
je već ta da va ži lo za 
na u ku, ali i za stil ži vo ta.
 Po čet kom pe de se tih 
go di na 20. ve ka for mi ra na su 
pr va ma la po ljo pri vred na do bra, 
ko ja su 1963. go di ne in te gri sa na u 
„Agro kom bi nat 13. jul“. U okvi-
ru nje ga stvo re ne su Plan ta že, 
ko je u pod go rič kom vi no gor-
ju po či nju or ga ni zo va nu 
pro iz vod nju gro žđa 
i vi na. Bes plod no i 
bez vod no Će mov sko 
po lje pre tva ra se u jed nu 
od naj ve ćih ba šti Bal ka na. To kom pro te klih če tr-
de set go di na ono se stal no obo ga ći va lo no vim 
sor ta ma, uz stal no teh no lo ško una pre đe nje. 
Da nas na po vr ši ni od 2.200 hektara ra ste i ra đa 
pre ko 9.500.000 čo ko ta vi no ve lo ze s do mi nant-
nom autoh to nom sor tom Vra nac.

Proizvodi/usluge
Cr no gor sko vi no Vra nac je moć no 
i sna žno vi no ju ga, pro iz ve de no od 
autoh to ne sor te vi no ve lo ze vra nac 
ko ja se ga ju u do li ni Ska dar skog je ze-
ra još od 14. ve ka. Kom pa ni ja „13. jul 
- Plan ta že“ ad du že od 40 go di na ga ji 
vra nac na Će mov skom po lju. To je 
rav ni ca une dre na iz me đu pla nin skih 

vi so va ko ja se sta pa sa Ska dar skim 
je ze rom. Će mov sko po lje je 

do 70-ih go di na pro šlog ve ka 
bi lo pu sta ra da bi ga oro di la 
lo za vra nac i da nas ono bi lo 
sim bol tri jum fa čo ve ka nad 
pu sta rom. Za jed no s vi no vom 
lo zom sa zre vao je i po ljo pri-
vred ni gi gant „13. jul - Plan ta-
že“ ad. Vi no gra di su po dig nu ti 
na plit kim, ske let nim ze mlji-
šti ma, osun ča ni su sa pre ko 
2.500 sa ti sun ca go di šnje, da ju 
od li čan kva li tet gro žđa ko je 
se uz sa vre me nu teh no lo gi ju 
pre ta če u vr hun sko vi no.
     Vra nac je vr hun sko cr no 
vi no, in ten ziv ne ru bin cr ve ne 
bo je. Ukus je pun, ka rak te ri-
sti čan i la ga no ta nin ski. To je 
tem pe ra ment no vi no ju žnjač-
kog ti pa, s vi so kim sa dr ža jem 
al ko ho la i eks trak ta, što ga či ni 
vr lo pre po zna tlji vim i vi so ko 
ce nje nim. Mi ri som i uku som 
pod se ća na zre le vi šnje i šum-
sko vo će s to no vi ma va ni le 

ko ji u usti ma osta vlja ju ukus 
pu no će i to pli ne. Pri jat ne je opo ro-

sti ko ja mu da je mo guć nost od le ža va nja 
i sa zre va nja. Sa dr ža ja al ko ho la u Vra nac vi ni ma 
kre će se od 12 do 13,5 vol % i pra te ćih pri rod-
nih voć nih ki se li na od 5,5 do 6,5 g/l. Sa dr žaj 
eks trak ta je oko 25 – 30 g/l. Cr no gor ski Vra nac 
na la zi se u ka te go ri ji su vog vi na s ostat kom re zi-
du al nog še će ra od oko 2 g/l. 
 Vra nac se pra vi u vi še va ri jan ti, a „13. jul 
- Plan ta že“ ad se naj vi še di če sle de ćim pro iz-
vo di ma: Cr no gor ski Vra nac – vr hun sko vi no, 
Cr no gor ski Vra nac – kva li tet no vi no, Vra nac 
Pro Cor de – vr hun sko vi no i Vra nac Spe ci jal ne 
re zer ve – vr hun sko vi no. U sva če ti ri pro iz vo da 
do mi nant na sor ta gro žđa je Vra nac, a pra te će 
sor te su Kra to ši ja i Ca ber net Sa u vig non. 
 Cr no gor ski Vra nac – vr hun sko vi no je tem-
pe ra ment no vi no, in ten ziv ne cr ve no ru bin bo je 
s ni jan sa ma lju bi ča stog, s vi so kim sa dr ža jem eks-
trak ta i al ko ho la. Ser vi ra se na tem pe ra tu ri od 
16 do 18°C. Pre po ru ču je se za pi će uz nje gu ški 
pr šut, cr ve na me sa, di vljač, ja ko za či nje na je la i 
uz ma sne si re ve. 
 Cr no gor ski Vra nac – kva li tet no vi no je har mo-
nič no cr no vi no, in ten ziv ne ru bin cr ve ne bo je, 
s ne što ni žim sa dr ža jem al ko ho la i eks trak ta u 
od no su na vr hun ski Vra nac. Ser vi ra se na tem-
pe ra tu ri od 16 do 18° C . Pre po ru ču je se uz 
la ga no di mlje na me sa, di vljač, ja ka za či nje na je la s 
cr ve nim me som i uz je la s ro šti lja. 
 Vra nac Pro Cor de je vr hun sko vi no tam ne 
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crvene boje, puno ekstraktivno. Njegov ukus je 
jače taninski, ali harmoničan, lako travnat s prime-
sama šumskog voća. Posebnim tehnološkim po-
stupkom povećana je koncentracija proantocijani-
dola koji su prirodni sastojci grožđa, a koji imaju 
moć da, vezujući slobodne radikale, blagotvorno 
deluju na čovekov organizam. Vranac Pro Corde 
ima, ne samo prehrambenu, nego i farmakološku 
vrednost, ukoliko je svakodnevno u umerenim 
količinama sastavni deo obro-
ka. Servira se na temperaturi 
od 17 do 19°C. Preporučuje 
se uz sva jela od crvenog me-
sa, jače začinjena i masnija, uz 
svu divljač, uz pršut, kao i uz 
sve masne sireve jače izraženog mirisa.
 Vranac – specijalne rezerve je vrhunsko suvo 
vino, tamno crvene boje sa ljubičastim nijansama. 
Ekstraktivno je, punog ukusa, blago taninskog. Vin-
skog je mirisa s jedva primetnom primesom na 
šumsko voće. Iz posebno dobrih godina odvaja 
se manja količina vina koje se čuva na tamnom 
mestu na stalnoj temperaturi od 15°C, gde stari 
u specijalnim sudovima. Zatim se puni u boce u 
kojima mora da odleži bar još godinu dana. Pre-
poručuje se da se flaša otvori bar pola sata pre 
upotrebe uz lagano prelivanje u dekantere. Tek 
tada najbolje osobine ovog vina dolaze do izra-
žaja. Ovo vino se servira na temperaturi od 18 
do 20° C. Može se koristiti tokom celog obroka, 
ali se najviše preporučuje uz dobre sireve i sve 
vrste kolača.

Najnoviji poduhvati
Uvedene su nove tehnologije, proširen je pro-
izvodni asortiman, osavremenjena je oprema. 
U Vinskom podrumu nabavljena je nova linija 
za flaširanje, kao i oprema kojom se kontrolišu 
procesi u primarnoj preradi. Ugrađen je novi i 
rekonstruisan postojeći sistem za navodnjavanje. 
Vrednost investicija u poslednjih pet godina izno-
sila je oko 25 miliona evra.

 „13. jul - Plantaže“ ad uvek rade na novim 
proizvodima. Aktuelna su vina iz barik sudova.

Promocija
U svojim promotivnim kampanjama Vranac se 
uvek trudio da zadrži mediteranski duh Crne 
Gore, zemlje planina i mora, zemlje divlje lepote. 
Pored sredstava javnog informisanja, „13. jul 
- Plantaže“ ad organizuje vinske ture za svoje 

kupce i ima stalnu saradnju 
s naučnim i stručnim usta-
novama u zemlji i u svetu.

Vrednosti brenda
Kompanija „13. jul - Plan-

taže“ ad svojim potrošačima pružaju ruku 
dugoročnog prijateljstva baziranog na visokom 
kvalitetu i povoljnoj ceni. Firma posluje pod 
međunarodnim standardima kvaliteta ISO 9001, 
14001 i HACCP. Redovno se uvode novi proiz-
vodi i prate se svetski tokovi u proizvodnji vina.
 Specifičnost kompanije jeste i strategija ba-
zirana na autohtonim vinskim sortama, Vrancu 
i Krstaču. Ta vina su oznaka prepoznatljivosti 

Crne Gore i simbole duge tradicije vinogradar-
stva na ovim prostorima. Potvrdu ispravnosti 
fokusa na autohtone sorte daju i mnoga svetska 
istraživanja koja naglašavaju ulogu originalnih 
vinskih sorti u sadašnjim i budućim trendovima 
na tržištu vina.
 Priroda je najdragocenije bogatstvo Crne Go-
re, a slede i njena istorija, tradicija i kultura, a tu 
je usidrena i tajna podgoričkog vinogorja i tajna 
uspeha kompanije „13. jul - Plantaže“ ad. Ova 
kompanija nikad nije težila da bude stereotip 
romantike i lažne sreće. Ona je stvorila ostrvo 
i središte plodne zemlje na Ćemovskom polju, 
osvojila prostore egzistencijalne sigurnosti i 
nataložila slojevite uzore vitalnih žarišta znanja i 
umeća.

www.plantaze.com
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ONO ŠTO NISTE ZNALI

Vranac
Danska studija iz 1995. godine, u kojoj je u 
toku 12 godina ispitano 13.000 muškaraca i 
žena od 30 do 70 godina, pokazala je da su 
oni koji su pili crno vino imali 50 odsto manji 
rizik od srčanih bolesti u odnosu na one koji 
ga nikada nisu pili.

Hranljive materije (u 100 g vina) : vitamin A, 
vitamin D3, vitamin B1, vitamin B2, vitamin 
B6, natrij, kalijum, kalcijum, fosfor, magnezijum, 
gvožđe, fruktoza, glicerol, etanol, ekstraktivne 
materije.

Simon Patrik, vrhunski degustator vina iz Veli-
ke Britanije, procenio je Vranac kao svetsko 
vino sa odličnom perspektivom. 

Stara narodna izreka kaže: Vino je od hleba 
starije, od krvi crvenije, od ruže pitomije.
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